


FROSTS KNIVTILLVERKNING BYGGER
PA GENUIN HANTVERKSTRADITION
Bakom dagens moderna knivfabrik hos Frosts i Mora finns mer an 300 ars

erfarenhet av knivtillverkning. Redan pa 1600-talet tillverkades knivar i
trakten kring Mora. Frosts Knivfabrik startades for mer an 100 ar sedan av
den skicklige knivsmeden Erik Frost i byn Ostnor. Hans Moraknivar fick stor
spridning bade inom landet och utomlands. Framgangarna vanns pa
knivarnas overlagsna skarpa och seghet. Nu ar det fijarde generationen
knivsmeder som for traditionen vidare i en modern och rationell fabrik
belagen pa samma plats som vid starten 1891.

FROSTS KNIFE MANUFACTURE IS BUILT UPON

GENUINE CRAFTSMEN'S TRADITIONS

There is more than 300 years of experience behind today's modern
FROSTS knife factory. Knives were already manufactured during the 17th
century in and around the town of Mora. Frosts Knivfabrik was started more
than 100 years ago by Erik Frost, an experienced knifesmith in the village
of Ostnor outside Mora. His "Mora knives” were soon widely acclaimed not
only throughout Sweden but also abroad. Success was quickly gained
through their superior and outstanding sharpness and toughness. Itis the
4th generation of knifesmiths who now have carried on the traditions in a
modern and well planned factory situated on the same site as that from the
start in 1891.

DIE MESSERHERSTELLUNG DER FIRMA FROSTS

BAUT AUF EINE GENUINE HANDWERKSTRADITION

Hinter der heutigen modernen Messerfabrik der Firma Frosts in Mora liegen
300 Jahre Erfahrung in der Herstellung von Messern. Schon im 17.
Jahrhundert wurden in der Gegend von Mora Messer hergestelt.

Die Firma Frosts Knivfabrik wurde vor mehr als 100 Jahren von dem
geschickten Messerschmied Erik Frost in dem Dorf Ostnor bei Mora
gegrindet. Seine Mora-Werkmesser wurden bald sehr beliebt und fanden
regen Absatz in Nah und Fern. Ihre Erfolge verdanken sie ihrer Giberlegenen
Scharfe und Schnitthaltigkeit.

Heute wird der Familienbetrieb in der 4. Generation weitergefiihrt. Die
Fabrik liegt immer noch dort wo alles im Jahre 1891 begann. Aber aus
bescheidenen Anfangen ist ein moderner Industriebetrieb entstanden,
rationell und technisch erstklassig ausgertistet.
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MORAKNIVAR VIKING
TRADESMEN'S "600-SERIES VIKING” « MORA-WERKMESSER VIKING

ADB no. Frosts no. mm Steel | Packing

SB 10
BK 25D
BK 10
BK 10
SB 10
BK 25D
BK 25D
(15+10)
BK 10

104-2650 640 BK
104-2652 640 SB
104-2660 640 25-d
104-2665 640 60-p
104-2670 640 35p
104-2675 640 250-p
104-2676 640 500-p
104-2900 642 BK
104-2680 660 BK

104-2682 660 SB
104-2690 660 25d
104-2910 *662 BK
104-2750 680 BK
104-2752 680 SB
104-2760 680 254
1042770 640/660
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104-2780 606 BK

*Offereras pa begaran - Prices quoted on request - Wird auf Anfrage angeboten




MORAKNIV MED FRIKTIONSGREPP

MORA-KNIFE WITH HIGH-FRICTION GRIP * MORAMESSER MIT ANTI-RUTSCH-GRIFF

1
ADB no. Frosts no. mm Steel ADB no. Frosts no. mm
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MORAKNIVAR PROFFS
CRAFTSMEN'S ”"700-SERIES MASTER” ¢« MORA-WERKMESSER PROFI

103-2510. 740 BK
103-2512 740 SB
103-2580 740 25d
103-2520 760 BK
103-2522 760 SB
103-257 760 25
103-2530 780 BK
103-2532 780 SB

103-2560 780 25d BK 25D

103-2540 740/760 i W, BK 25D
(15410)

103-2550 760/780 20 BK 25D
{(10+15)

103-2590 740/760/780 5 ‘ C/S/T| BK 25D

(10+5+10)
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CRAFTSMEN'S TRADITIONAL "MORA SERIES” (WITH WOODEN HANDLE)
MORA-WERKMESSER CLASSIC (MIT HOLZGRIFF)

MORAKNIVAR MED TRAHANDTAG

ADB no Frosts no. mm Steel | Packing ADB no Frosts no. mm Steel | Packing
— e — e =
102-1130° S-1 BK a9 200 1 BK 10 102-1332 S-1H SB 99 200 (& SB 10
102-1132 51 SB 99 200 L SB 10 102-1340 S-2H BK 112 220 C BK 10
102-1140 S-2 BK 112 220 L BK 10 102-1342 S-2H SB 112 220 c SB 10
102-1142 S-2 SB 112 220 L SB 10 102-1350 S-2A3H BK 125 242 C BK 10
102-1310 S-2/0H BK 75 164 & BK 10 102-1360 S-3H BK 150 267 & BK 10
102-1312 5-2/0H SB 9 164 C SB 10 105-1580 134 WS BK 70 170 c BK 10
102-1320 S-1/0H BK 85 174 c BK 10 102-1380 S-201H BK 99 201 c BK 10
102-1330 S-1H BK 99 200 c BK 10 102-1390 S-201H/V BK 99 201 c BK 10
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SPECIAL YRKESKNIVAR
SPECIAL CRAFTSMEN"S KNIVES ¢ SONDER-WERKMESSER PROFI

ADB no. Frosts no. mm Steel ADB no. Frosts no. mm Steel
—— ]

141-7270 *C-223 P BK 107-1732 *173PSB
141-7230 +S-7350 P BK 107-1720 173 BK
107-1750 *175 P BK 107-1722 *173 5B
107-1752 *175 P SB 105-1550 931 P BK
107-1710 *175 BK 105-1552 931 P SB
1071712 *175 SB 105-1555 932 P BK
107-1730 *173 P BK
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* Lev. utan slida - supplied without sheath - ohne Scheide




| 73/164
' 73/164 PS -

SLOJDKNIVAR
WOODCARVING KNIVES * SCHNITZ-MESSER

1081810 *162 BK 106-1632 106 WS SB
108-1812 *162 SB 1122240 137 BK
108-1820 *163 BK 112-2242 137 SB
1081822 *163 SB 106-1680 920 P BK
108-1830 *164 BK 1061682 920 P SB
1081832 |° 164 SB 106-1670 906 P BK
106-1650 ¢105 BK 1061672 906 P SB
106-1652 =105 SB 106-1690 *220 BK
106-1600 120 BK 106-1692 =220 SB
106-1602 120 SB 111-2100 73/164 BK
106-1630 106 WS BK 111-2103 73/164 PS BK
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® L ev. utan slida - supplied without sheath - ohne Scheide




KB 120
KB 2/0H

KNIVBLAD
KNIFE BLADES » MESSERKLINGEN

191-2600 191-2410 KB 277
191.2310 191-2440 KB 311
191-2420 191-2710 KB LL-75
191-2330 191-2730 KB LL-90
191-2630 ! 191-2720 KB LL-95
191-2340 2 191-2740 KB LL-115
191-2640 2 10 191-2460 KB 345
191-2350 : 191-2490 KB 1354
191-2360

hoononnrr

C)vriga komponenter offereras pa begaran - Other components for knives offered on request - Sonstige Teile auf Anfrage




: HOVKRATSAR & HOVKLINGOR BRYNE
" FARRIER™S KNIVES, SHARPENER * HUFRINNMESSER/WETZSTAHL

75

109-1910 171 LH BK
109-1920 171 RH BK
109-1930 180 LH BK
109-1940 180 RH BK
109-1950 188 BK

109-1990 280 BK
109-1980 330 BK
109-1970 360 BK
164-5984 DS EP6 F
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EZE-LAP 36F

ks

DIAMANTBRYNE "EZE LAP”
DIAMOND SHARPENERS "EZE LAP”
DIAMANTENSCHARFSTUCKE "EZE LAP”

|

501-9800 EZE-LAP M SB 1
501-9810 EZE-LAP S SB1
501-9860 EZE-LAP 36F SB1
501-9880 EZE-LAP LF SB1
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FRITIDS-/ SPORTKNIVAR
OUTDOOR & CAMPING KNIVES

FAHRTENMESSER/SPORTMESSER

ADB no.




102/207

111-2110
1112112
111-2120
111-2122

SCOUTKNIVAR
SCOUT & CAMPING KNIVES * FAHRTENMESSER/SPORTMESSER

90/184 BK 111-2130 113/215 BK
90/184 SB 111-2132 113/215 SB

102/207 BK 114-4820 80
102/207 SB




113-3275
113-3145
113-3155

Frosts no.

351 PWS BB
S$-147 PWS BB

C-147 PWS BB

JAKTKNIVAR
HUNTING KNIVES ¢ JAGDMESSER

mm Steel | Packing i Frosts no.

200 BB 5 141-7550 C-132 PWS BK
280 BB 5 141-7560 C-173 PWS BK
280 - C-223 PWS BK
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113-3195
113-3205
113-3265

JAKTKNIVAR
HUNTING KNIVES ¢ JAGDMESSER

344 GB S 113-3255
345 GB : 2. 113-3105
1345 GB 2€ 3E g 113-3115
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JAKTKNIVAR "LAPPLANDER”
HUNTING KNIVES "LAPPLANDER” ¢ JAGDMESSER "LAPPLANDER”

113-3505 | LL-75H GB 4 113-3515 | LL-95H GB
113-3525 | LL-B0 GB - ] 113-3535 |LL-115 GB
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FISKEKNIVAR
SPORTFISHING KNIVES « ANGLERMESSER

: ADB no. Frosts no. mm Steel ADB no. Frosts no. mm Steel
t ~— e e ]

114-4430 | 766 BK
114-4432 766 SB
114-4410 756 T BK
114-4412 756 T SB
114-4420 765 BK
114-4422 765 SB
114-4400 755 T BK
114-4402 755 T SB

A\

112-2210 S-0125 P BK 125 236
112-2212 S-0125 P SB 125 236
114-4450 778 BK 197 312
114-4440 776 BK 156 271
114-4442 776 SB 156 271
114-4470 776 WGS BK 156 297
114-4570 798 WGS BK 98 239
114-4370 796 BK 150 265
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P-53/10" P/F

P-207/7"

= I‘. . -u‘.{ -.
.I . -

\ / P-203/10"

.- — i EP‘203/10" P-203/12"

P-53/11 EP-203/12" P-203/14"

. EP-203/14"
SKARPSTAL
SHARPENING STEELS « WETZSTAHLE
ADB no. Frosts no. mm Steel ADB no. Frosts no. mm Steel
_— == _— ———

161-590[; p-207 /7" 178 296 162-5950 EP-203/10" 254 394
161-5910 P-203/10" 254 392 162-5960 EP-203/12" 307 447
161-5920 pP-203/12" 305 432 163-5970 EP-203/14" 356 496
161-5930 P-203/14" BiEHE 496 165-5990 P-53/11" 280 420
165-5989 P-53/10" P/F 253 383

Polerstal offereras pa begaran  Prices for polishing steel provided on request = Polierte Stahle, Angebot auf Anfrage







FROSTS KNIVAR FINNS
| FYRA STALKVALITETER

Laminatstal (L)

Unik stalkvalitet for Frosts knivar. Knivbladens
kara ar av kolstal med mjukare stal pa ytter-
sidorna. Laminatstalet ger majlighet till hardning
till hog hardhet (HRC 61). Knivbladet far darmed
oovertraffad seghet, overlagsen eggbestandighet,
maximal skérpa och livslangd. Bladet gar att boja.

Triflex (T)

Detta modifierade kolstal ar ett mellanting mellan
laminatstal och vanligt kolstal, med mjukare yt-
skikt. Hardas till HRC 59-60. Tal mycket harda
pakanningar utan att brytas av men gar ej att b6ja
som laminatstal.

Kolstal (C)
Knivblad av kolstal hardas till HRC 59-60 och ger
storsta mdjliga skarpa till lagt pris.

Knivar i ovanstaende staltyper far med tiden en
mattgra finish. Denna forandring inverkar ej nega-
tivt pa kvaliteten. Tvartom utgor den ett battre
skydd mot korrosion.

Rostfritt stal (S)

Knivblad av rostbestandigt stal (hardat till HRC
57), ger kniven extrem styrka, livslangd och tal fukt
och vata.

FOUR STEEL GRADES ARE
USED FOR FROST'S KNIVES

Laminated steel (L)

This steel grade is unigue to Frost’s knives. The
core of the blade is of high carbon steel surrounded
by a softer alloyed steel layer. A high hardness
(HRC 61) can be achieved through hardening,
resulting in a knife blade with superior toughness,
cutting edge retention and thereby maximum
sharpness and long life. The blade can also be
bent into a predetermined shape.

Triflex (T)

This modified carbon steel is best described as a
material between laminated steel and plain carbon
steel hardened to HRC 59-60 with a softer surface
that improves the tensile strength considerably.
Though it will not allow bending as laminated
steel.

Carbon steel (C)

Knife blades of high carbon steel can be hardened
to HRC 59-60 giving best possible sharpness to
lowest price. Please note that for export markets
most of the knives of carbon or laminated steel are
oiled or treated to prevent rusting during transport
and storing.

Knives made from above mentioned steel grades
will after some use achieve a dullish grey finish.
However, this will not negatively affect the quality
of the blade. On the contrary it will somewhat
improve the resistance to corrosion.

Stainless steel (S)

Knife blades are made of hardenable stainless
steel (hardened to HRC 57), producing knives with
extreme strength, long life as well as having high
resistance to moisture without rusting.

FUR FROSTS MESSER
WERDEN VIER STAHLTYPEN VERWENDET

Laminierter Kohlenstoffstahl (L)

Eine einzigartige Stahlqualitat fir Frosts Messer.
Dieser Stahl hat drei Schichten: eine sehr harte
mittlere Schicht fur die Schneide, gehartet bis
HRC 61, beidseitig umgeben von einem
"weicheren” Stahl. Die Klinge ist daher extrem
scharf und schnitthaltig, aber dennoch elastisch
und bruchsicher (sie verkraftet es, gebogen zu
werden).

Triflex (T)

Dieser Spezialkohlenstoffstahl hat Eigenschaften,
die zwischen denen des laminierten Kohlenstoff-
stahls und denen des normalen Kohlenstoffstahls
liegen. Die Oberschicht ist weicher. Dieser Stahl
wird bis HRC 59-60 gehartet. Messerklingen aus
diesem Stahl vertragen sehr harte Beanspruchung
ohne zu brechen, aber diese Klingen lassen sich
nicht in dem Grad biegen wie solche aus
laminiertem Kohlenstoffstahl.

Kohlenstoffstahl (C)

Messerklingen aus Kohlenstoffstahl werden bis
HRC 59-60 gehartet. Messer mit diesen Klingen
bieten viel fur wenig Geld.

Die Oberflache von Messerklingen aus den
obigen Stahitypen wird mit der Zeit mattgrau.
Diese Veranderung hat keine negative Einwirkung
auf die Qualitat. Im Gegentail, dieser Belag gibt
sogar einen gewissen Schutz gegen Korrosion.

KNIVHANDTAG OCH -SLIDOR
De flesta yrkesknivar och nagra sportknivar levere-
ras med handtag av bjork eller av polypropenplast.
Frosts jaktknivar har handtag av bubinga som
standard.

Yrkesknivar och en del sport-/fiskeknivar har
slidor av polypropenplast. Samtliga jaktknivar har
laderslidor.

KNIFE HANDLES & SHEATHS

All of the craftsmen’s knives and most of the sport
knives have handles either of birch or polypropene
plastic. Frost’s hunting knives have in general
handles of African Rosewood (bubinga).

Sheaths for craftsmen’s knives and some of
the sport and fishing knives are in polypropene
plastic. Other knives including the hunting knives
have leather sheaths.

MESSERGRIFFE UND -SCHEIDEN

Die meisten Berufsmesser und einige Sportmes-
ser werden mit Griffen aus Birkenholz oder Kunst-
stoff (Polypropen) geliefert. Frosts Jagdmesser
haben standardmagig Griffe aus afrikanischem
Bubinga.

Die Scheiden fir die Berufsmesser und fir
einen Teil der Sportmesser sind ebenfalls aus
dem sehr widerstandsfahigem Kunststoff Polypro-
pen. Die Jagdmesser haben alle Scheiden aus

O

Rostfreier Stahl (S)

Die Klingen aus nicht rostendem Stahl sind gehartet
bis HRC 57. Diese Messer sind extrem
leistungsfahig, sind langlebig und gegen
Feuchtigkeit und Nasse gut widerstandsfahig.

FROSTS KNIVAR AR VARDA ATT VARDA
Eggslipade knivar i laminatstal, triflex och kolstal
skarpes pa vatten eller oljebryne. Knivar med
kraftigt forsliten egg brynes dock forst med EZE-
Lap Diamantbryne, da detta ger en snabbare
avverkning.

Knivar som anvandes vid trasnideri brynes langs
hela slipeggen utan vtterligare avfasning langst
nere pa eggen. Utsattes kniven for hardare pa-
frestning brynes i stallet en eggfas genom att
vinkla upp slipeggen 2-5° fran brynet vid bryningen,
ju hogre vinkel desto starkare egg.

Bryning kan utforas antingen med sma cirkulara
rorelser eller ocksa langs med eggen vilket ar
|attare da vinklingen av bladet mot brynet enklare
gar att kontrollera. Avsluta garma med att stryka
bort smarester av raegg mot |lader eller grovt tyg.

Olja in knivar i ovanstaende staltyper for att
undvika korrosion.

Rostfria knivar med eggslipning brynes enligt
samma forfaringssatt med den skillnaden att pa
dess knivar anvandes nastan enbart Diamant-
bryne pagrund av dess battre avwerkning. Oljebryne
anvandes for att avlagsna raegg samt till fin-
bryning.

Rostfria knivar utan eggslipning (se sid 15)
skarps med Frosts skarpstal.

Vinkla upp kniven 2-3° fran eggfasen. Hall skarp-
stalet stilla och dra kniven i en rorelse mot kniv-
spetsen - se fig -. Rorelsen upprepas med bada
sidora av kniven vaxelvis mot skarpstalet och
med gradvis lattare tryck. Efter ca 10 drag ar
kniven vass igen.

OBS! Sla aldrig kniven hart mot skarpstalet.

"FROSTS KNIVES ARE WORTH CARING FOR"
Bevel edged knives of laminated steel "Triflex”
and carbon steel are sharpened using water or oil-
stone.

Knives with badly worn edge are however first
honed using the EZE-LAP Diamond sharpener,
since this gives a faster sharpening action.

Wood-carving knives are honed along the
complete edge without producing a further bevel
close to the knife edge. If the knife is subject to
hard cutting treatment then a separate cutting
edge (with 2-5” angle) is produced by raising the
bevel edge approximately 2-5° from the whetstone
during honing. The higher this angle the stronger
the edge.

Honing can be carried out either by using small
circular movement or along the edge. This latter
method is probable vest since it is easier to control
the angle of the knife edge to the honer. We
recommend finishing off by removing the small
remains of raw edge by stroking the knife edge
against leather or a coarse cloth.

Knives in the above mention steel grades should
be oiled-in to prevent corrosion.

Stainless steel knives with bevel edges are
honed by exactly the same above method, the
exception being that in most cases only the the

(7

EZE-LAP diamond sharpener is used since this
gives a better action. An oil-stone is used both to
remove the raw edge and for the fine honing
operation.

Stainless steel knives with non-bevel edges,
(see pg 15), are sharpened using the Frost's
sharpening steels. Hold the sharpening steel firm
and rigid. Place the knife flat on the sharpening
steel and raise the blade so that the cutting edge
is 2-3° greater than the ground angle. Draw the
knife in an arc towards the tip of the blade, (see
fig.). This movement is repeated alternatively on
each edge of the blade whilst gradually reducing
the pressure being applied. The knife will be once
again sharp after about 10 sharpening strokes.

N.B. Never strike the knife blade against the
sharpening steel.

FROSTS MESSER VERDIENEN ES,

GEFLEGT ZU WERDEN

Messerklingen aus laminiertem-triflex- oder norma-
lem Kohlenstoffstahl mit sog. V-Schliff werden auf
einem Wasser- oder Olschleifstein gescharft.

Ist die Schneide der Klinge sehr stark
verschlissen, wird sie zuerst mit einem EZE-Lap
Diamantenwetzstahl aufgescharft, weil dies der
schnellere Weg ist.

Messer, die zum Holzschnitzen verwendet
werden, sollten gleichmagig, ohne einen weiteren
Einschliff der untersten Kante der Schneide, entlang
der ganzen Schneide geschliffen werden. Wird ein
solches Messer uUberdurchschnittlich hart
beansprucht sollte der Schneidwinkel um 2-5°
vergroRert werden (Messer im groReren Winkel
zum Wetzstein halten). Je grofier der Schneidwinkel,
um so haltbarer wird die Schneide.

Das Abziehen kann entweder mit kleinen
kreisformigen Bewegungen ausgefiihrt werden,
oder mit einer langgezogenen Bewegung dem
Wetzstein entlang, was wegen der besseren
Kontrolle des Winkéls der Klinge zum Wetzstein
eher zu empfehlen ist.

Zum Schlufs Spanreste mit einem Leder oder
grobem Stoff entfernen.

Messerklingen aus Kohlenstoffstahl sollten nach
dem Scharfen eingedlt werden, damit Korrosion
vermieden wird.

Messer mit Klingen aus rostfreiem Stahl und V-
schliff werden in der gleichen Art und Weise
geschliffen nur mit dem Unterschied, daf, der
Schnelligkeit wegen, bei diesen Messern fast
ausschlieflich ein Diamantenwetzstahl zum Einsatz
kommt. Der Olwetzstein wird zum Abziehen
verwendet.

Konisch geschliffene Messerklingen (siehe Seite
15) werden mit einem Frosts Wetzstahl gescharft.
Hierbei ist das Messer 2-3° iber dem vorhandenen
Schneidwinkel zu halten. Dann mit der einen Hand
den Wetzstahl festhaiten und nicht bewegen und
das Messer in einer Vorwartsbewegung vom
Griffansatz bis zur Messerspitze entlang dem
Wetzstahl ziehen (siehe Abb.). Dieser Vorgang
wird wechselseitig auf beiden Seiten der Klinge
mehrmals wiederholt, wobei der Druck zum
Wetzstahl nach und nach verringert wird.

Nach etwa 10 Ziigen ist das Messer wieder
scharf. Achtung! Niemals mit der Messerschneide
gegen den Wetzstahl schlagen.
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